

Herbstkarte vom 17./18. Oktober 2020



Vorspeisen:

Nüsslisalat mit Ei und Speck						Fr.8.50

Kürbis Cremesuppe							Fr.8.50

Riesling-Süppli								Fr.9.80



Hauptgang:

Hirschpfeffer mit hausgemachten Spätzli
Rotkraut und Maroni							Fr.28.50

Risotto mit Steinpilzen							Fr.21.50

Rindsgeschnetzeltes Stroganoff mit Spätzli				Fr.32.50



Dessert:

Warme Zwetschgen mit Vanilleglace					Fr.9.50

Coupe Danemark								Fr.9.50

Latte Macchiato gefroren						Fr.8.50


Reservation: 079 769 52 45 Silvia Caluori-Hartmann
